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VALENTINSTAG-MENÜ 

5-Gang-Menü · 89 CHF

Randen-Buñuelo
Rote Bete · Meerespargel

Japanischer Uni (Seeigelrogen) · Kumquat 

Auster
Creuse de Bretagne · Fine de Claire N°2

Kissabel-Apfel · Hibiskus · Oxalis · Yuzu-Ponzu

Hausgemachte Pasta-Roulade
Gefüllt mit Ricotta und Kräutern

Pistazie · Rosenblüten-Beurre-Blanc · Rosa di Verona Chicorée
13-jähriger Aceto Balsamico

Duo vom Rind
Flat Iron Steak

Raviolo vom violetten Rettich · geschmorte Rinderschulter  
Sauerkirschen-Jus · Baby-Randen · Pommè soufflé

Paris–Brest
Hausgemachter Éclair

Ruby-Schokolade · Himbeere · Haselnuss
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VALENTINSTAG-MENÜ 

VEGETARISCH 

5-Gang-Menü · 79 CHF

Randen-Buñuelo
Rote Bete · Meerespargel Avocado · Kumquat 

Rettich
Carpaccio vom violetten Rettich

Yuzu-Ponzu · Kissabel-Apfel · Oxalis

Hausgemachte Pasta-Roulade
Gefüllt mit Ricotta und Kräutern

Pistazie · Rosenblüten-Beurre-Blanc · Rosa di Verona Chicorée
13-jähriger Aceto Balsamico

Randen
Randen-Filet · Szechuanpfeffer

Randen-Hibiskus-Jus · Pommè soufflé

Paris–Brest
Hausgemachter Éclair

Ruby-Schokolade · Himbeere · Haselnuss
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BRUNCH DEGUSTATION MENÜ 

65 CHF

Rande · Rauch · Grün
Hausgemachte Randenfocaccia

Babaganoush · Minzpesto · Pistazie

Wärme · Säure · Meer
Salziger Waffel

Kefir · Gebeizte Lachsforelle Algenkaviar · Finger Lime

Ei · Erde · Luxus
Bio-Ei bei 63 °C

Kartoffelspuma · Mangold
Teriyaki-Schweinebauch · Schwarzer Trüffel

Milch · Frucht · Blüte
Vanille-Milchreis

Weisse Schokolade · Himbeere · Rose

Süsse Wärme
Rosentorte

Mascarponecreme · Matcha
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BRUNCH DEGUSTATION MENÜ 

VEGETARISCH 

59 CHF

Rande · Rauch · Grün
Hausgemachte Randenfocaccia

Babaganoush · Minzpesto · Pistazie

Wärme · Säure · Meer
Salziger Waffel

Kefir · Gebeizter Kohlrabi · Algenkaviar · Finger Lime

Ei · Erde · Luxus
Bio-Ei bei 63 °C

Kartoffelspuma · Mangold
Teriyaki-Aubergine · Schwarzer Trüffel

Milch · Frucht · Blüte
Vanille-Milchreis

Weisse Schokolade · Himbeere · Rose

Süsse Wärme
Rosentorte

Mascarponecreme · Matcha


